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1 совет. Если вы выбираете себе в магазине юбку, но те, которые вам нравятся, не вашего размера, а те, которые вам подходят по размеру, — совершенная безвкусица, то… купите себе сумочку!
2 совет. Трамвай обходите спереди. Троллейбус — сзади. Джип — медленно, элегантной походкой, со стороны окна.
А вот «Запорожец» вообще обходите стороной.
3 совет. Если вам нравится, чтобы мужчины смотрели на вас, открыв рот и вытаращив глаза, попробуйте освоить профессию зубного врача. 
4 совет. Если у вас на 8 марта засиделись гости, попробуйте выйти в прихожую к телефону. Выбегите к гостям с криком: «Пожар! Пожар!» На вопрос «У кого пожар?" отвечайте:
— Я не расслышала, у кого-то из вас! 
[image: http://www.bevinasburg.ru/sc-pic/i2296.gif][image: http://www.bevinasburg.ru/sc-pic/i2297.gif]5 совет. Если фотограф просит вас изобразить на лице глубокую задумчивость, попытайтесь вспомнить, сколько будет восемью девять.
6 совет. Если вы устраиваетесь на работу секретаршей, то сначала узнайте, женат ли директор. Если да — то эта работа не для вас.
[image: http://www.bevinasburg.ru/sc-pic/i2346.gif]7 совет. Дорогие девушки! Позвольте мужа для вас выбирать родителям, иначе через некоторое время после свадьбы вы будете просто вне себя от мысли, что это чудовище вы выбрали сами. 
8 совет. Если вы хотите, чтобы ваш избранник всегда был на свидании свежевыбритым, попробуйте… не опаздывать. 
9 совет. Если подруги будут подкалывать вас по поводу того, что у вашего мужа появилась любовница, отвечайте свысока:
— Наше материальное положение таково, что мы можем это себе позволить! 
10 совет. Будьте всем врагам назло всегда красивые, весёлые, здоровые и богатые!
11 совет. Будьте естественными и искренними, помните, что в каждой шутке есть… доля шутки :)
 
С праздником, дорогие женщины!
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Помидоры-тюльпаны


Продукты:
Помидоры маленькие (сливки) - 30 шт.
Лук зеленый - 1 пучок
Майонез  - 150-200 мл
Сыр - 200 г
Крабовые палочки (охлажденные) - 240 г
Чеснок - 3-4 зубчика
Огурец свежий (по желанию)
Как приготовить фаршированные помидоры-тюльпаны: Надрезать помидоры крест-накрест.
Аккуратно удалить серединку с помощью чайной ложки.
[bookmark: _GoBack]Нарезать крабовые палочки.
Натереть сыр на мелкой терке.
Смешать сыр, крабовые палочки, чеснок (выдавленный через пресс) и майонез (домашний).
Начинить помидоры приготовленным салатом. 
Украсить фаршированные помидоры-тюльпаны можно нарезкой из огурца или колбасы.
Приятного аппетита!
    [image: http://forumsmile.ru/u/4/e/d/4ed831fdc588e20c342f05569562cd8f.gif]  [image: http://forumsmile.ru/u/b/6/6/b6692a62a15acb77ba734bbe35cd4a63.gif]   [image: http://forumsmile.ru/u/e/1/b/e1bd3cc168373a37fc6bb000d063b748.gif]
[image: http://forumsmile.ru/u/1/5/d/15db21425955fb9dd8c2e1aaf0d7890a.jpg]
[image: http://forumsmile.ru/u/7/c/4/7c4f1e77d9474622f4398c5886889cdf.gif]В ВЕСЕННИЙ ПРАЗДНИК, ДЕНЬ 8 МАРТА,
ХОТИМ ПОЗДРАВИТЬ МЫ УЧИТЕЛЕЙ!
И ПОЖЕЛАТЬ ВАМ ВСЕМ БОЛЬШОГО СЧАСТЬЯ
ОТ АРМИИ ВЛЮБЛЕННЫХ В ВАС ДЕТЕЙ.
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