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Технологическая карта 
   

	Предмет  
№ группы специальность
	Менеджмент
 3412 
101101  «Гостиничный сервис»


	Тема урока
№ урока по теме 
	 «Ordering dishes (заказ блюд)» 

	Ф.И.О. преподавателя
Название образовательного учреждения
	Ядгарова Светлана Владимирона
ГБПО «Спасский техникум отраслевых технологий»
 г. Болгар

	Актуальность использования средств ИКТ
	  Использование ИТ позволит активизировать индивидуальные  и личностные мотивы  студентов в процессе усвоения учебной информации
  Создание условий  для эффективной реализации  метода проектов
  Формирование умений и навыков      информационно-поисковой деятельности   студентов


	Цели  урока
	1. Познавательный аспект 
освоить новые и повторить знакомые лексические единицы по теме «Еда»; освоить использование в связной речи лексических структур I would like, I prefer; 
научится вести диалог этикетного характера, делая заказ в кафе или ресторане; повторить и обобщить правила употребления английских существительных (исчисляемых – неисчисляемых).
2. Развивающий аспект: 
·  развивать навыки и умения в различных видах речевой деятельности;
·  развивать умение распознавать интернациональную лексику в английском языке и сопоставлять её с аналогами в родном языке;
3. Воспитательный аспект: 
· воспитывать культуру этикета во время приёма пищи и заказа блюд.

	Тип урока
	совершенствование и систематизация  знаний, навыков и умений.


	Вид урока
	 Комбинированный


	Формы обучения и познания
	фронтальный, индивидуальный, объяснительно-иллюстративный,  частично-поисковый, логический.


	Методы обучения
	Беседа, рассказ, компьютерная презентация, синквейн, ролевая игра


	Принципы
	Научности, доступности, системности, связь теории с практикой.


	Межпредметные связи:  
	Повседневное общение, Психология.   Гостиничная индустрия, Сервисная деятельность, Организация обслуживания в гостиницах,  Организация туризма.



	Планируемые образовательные результаты

	Предметные умения
	УУД

	1. Вести диалог по теме, соблюдая нормы речевого этикета.
2. Строить связные высказывания в устной и письменной речи, включая в них активную лексику.
3. Отвечать на вопросы полными ответами, высказывать своё мнение.

	Личностные: 
Самоопределение (формирование мотивации учения; формирование коммуникативной компетенции в общении и сотрудничестве со сверстниками).
Регулятивные: 
умение учиться и способность к организации своей деятельности (планированию, контролю, оценке); способность принимать, сохранять цели  учебной деятельности; умение взаимодействовать со сверстниками в учебной деятельности; умение оценивать значимость и смысл учебной деятельности для себя самого, расход времени и сил, вклад личных усилий, понимать причины ее успеха/неуспеха.
Познавательные: 
Обшеучебные:
готовность к принятию и решению учебных и познавательных задач;  развитие познавательной инициативы (участвовать в учебном сотрудничестве; умение выделять существенную информацию из вопросов); умение адекватно, осознанно и произвольно строить речевое высказывание в устной речи, действие со знаково-символическими средствами.
Коммуникативные: 
умение задавать вопросы и отвечать на них; способность брать на себя инициативу в организации совместного действия, а также осуществлять взаимную помощь по ходу выполнения задания.


	  Необходимое аппаратное  и программное обеспечение, литература    
	Программные средства:   MS Power Point 
Технические средства:   ПК учителя; Мультимедийный проектор;   экран;  
Технологическая карта урока 

	
	Источники: 
1.Гончарова Т.А. Английский язык для гостиничного бизнеса.- Образовательно-издательский центр «Академия», 2009.
2. Королева Н.Е. Английский язык. Сервис и туризм. Ростов-на-Дону «Феникс»
3. Воробьева С.А., Киселева А.В. Деловой английский для гостиничного бизнеса. 2-е издание. - М.: Филоматис, 2006.

Интернет источники
1. http://iloveenglish.ru/vocabulary/occupation 
2. http://speak4fun.ru/ 









1

Организационная структура урока

	Этапы урока
	Время
(мин)
	Обучающие и развивающие компоненты, задания и упражнения
	Деятельность учителя
	Деятельность студентов
	Формы организации взаимодействия на уроке
	Универсальные учебные действия (УУД)
	Формы контроля

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8

	1.Мотивация к учебной деятельности

	3
	Подготовка студентов к уроку
	Приветствие студентов; задать им вопросы о дате, дне недели, об отсутствующих на уроке, объявить  тему и  цель урока. Проверяет готовность обучаемых к уроку.
	Записывают тему   урока в тетрадь
	Фронтальная
	Личностные: понимают значение знания по теме для человека
Регулятивные: принимают учебную задачу
	Записи в тетрадях

	2.Актуализация знаний




	7
	Вопросы, новая и ранее изученная лексика и выражения
	Учитель задает вопросы студентам, которые помогут им определить тему урока
1. How many times a day do you have a meal?
2. What do you usually have for breakfast/ lunch?
3.What is your favorite dish?
	Отвечают на вопрос преподавателя.
	Фронтальная
	Коммуникативные: применяют правила повседневного общения.
Познавательные: воспроизводят по памяти информацию, необходимую для решения учебной задачи.
	Беседа 






	3. Изучение нового материала





	20
	1. Оформление глоссария 
2. Упражнение – распределить знакомые слова по тематическим колонкам.
3. Упражнение – составление предложений
4. Упражнение – объяснить собеседнику свое любимое блюдо, не называя его
5. Составить диалог

	Контроль выполнения заданий


	Выполняют управжнения 

	ролевая игра,
фронтальная, синквейн

	Познавательные:
 Общеучебные - осуществляют поиск информации, необходимой для выполнения заданий.

	Записи в тетрадях

	5. Итог урока. Рефлексия





	3
	Обобщающая беседа
	 Подводит итоги урока, раздаёт лист обратной связи
Ставит оценки за урок
 
	 Дают оценку собственного эмоционального состояния на уроке и работы одногруппников
	Фронтальная
	Личностные: оценивают собственную учебную деятельность
Регулятивные: прогнозируют результаты уровня усвоения изученного материала
	Оценки за работу на уроке

	6. Домашнее задание
	2
	Написать сочинение о своем любимом блюде
	Дает задания на дом
	Записывают домашнее задание
	Индивидуальная
	
	










План – конспект
	Время
	Действия учителя
	Действия студентов

	3 мин
	1.Мотивация к учебной деятельности
Good morning, my students. I’m glad to see you. Sit down please. Get ready for the lesson. 
Students, what day is today?
What’s the date today?
What is the weather like?
 Who is absent?
(отмечает отсутствующих в рапорте)


	
Приветствуют преподавателя.
Отвечают на вопросы


	7 мин
	2.Актуализация  знаний
Учитель знакомит учащихся с темой урока, сообщает цели и задачи занятия.
Тeacher: before you right down date and topic of our lesson, you must answer the following questions.  
Warm up – group work (слайд 4)

3. How many times a day do you have a meal?
4. What do you usually have for breakfast/ lunch?
5. What is your favorite dish?
	Студенты записывают тему и отвечают на вопросы









	20 мин
	3.Изучение нового материала
Please open your exercise-books and put down  the date, class work and the topic.

Now students, look through the new words in Glossary I then  write them in your exercises’ books

Next task: match the words, which you know, into columns – drinks, fruit, vegetable, meat and fish. You have 5 minutes for it
(проверка выполнения задания)

Good job, and now you have to make sentences from these words.
1.eat/in the morning/porridge/I
2.She/milk/with/coffee/drink/does not
3.hamburgers/they/with/like/cheese
4.We/eat/for breakfast/do not/pizza/salad/fish/or
5.For supper/would/I/orange/like/juice
6.are/tea/drinking/they/and/cake/a/nice/eating/
chocolate
7.Does not/Lizzy/mineral/drink/water

Excellent. Students, now, think about our favorite dishes and choose only 1. You must explain your partner you’re the most favorite dish. (10 min).  You can use sinquan or riddles.

	Записывают новые слова и выражения в словари.




Студенты заполняют таблицу, вписывая в нее только те слова, которые они уже знают 



Выполняют упражнение по построению англ. предложений.








Студенты объясняют друг другу свое любимое блюдо


	10 min
	Role-play “Ordering dishes” 
T: well, and your last task – make a dialogue in group













It is brilliant.
	Hostess: Hello! Do you have a reservation?
Guest: Hello. My name is Astakhov. I have booked a table for 3 people.
H: Follow me please, I will show you the table. Have a good evening!
G: Thank you!
Waiter: Hello! Here are your menus.
G: (after 10 minutes) Excuse me, we are ready to order.
W: What would you like to order?
G: Could you tell me please, does this salad contain seafood? I have an allergy.
W: No, it doesn’t.
G: Ok. Could I have this salad please? Also we would like to order two portions of tomato soup and vegetable soup.
W: Do you want anything else?
G: Not now, a little bit later, thank you.

	3 мин
	4. Итог урока. Рефлексия
What did you know today?
(Подведение  итогов урока,  учитель раздаёт лист обратной связи. Ставит оценки за урок.)
	

	2 мин
	6. Домашнее задание
Your home task: write the essay “My favorite dish”
	Записывают домашнее задание.
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Приложение 1

Лист обратной связи

 Оцените по 5 бальной шкале степень удовлетворённости  уроком
	Изученной темой
	

	Формой проведения урока
	

	Группой
	

	Собой
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