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Пояснительная записка.

Данная рабочая программа по технологии для 7 класса  составлена на основании следующих документов:

- Законы РФ и РТ «Об образовании»;

- Федерального компонента государственного Стандарта начального, основного общего и  среднего (полного) общего образования (Приказ МО РФ от 5 марта 2004 г. № 1089);

- Приказа МО и Н РФ от3 июня 2011 года №1994 «О внесении изменений в федеральный БУП и примерные учебные планы для образовательных учреждений Российской Федерации, реализующих программы общего образования, утвержденные приказом МО РФ от 9 марта 2004 года№1312»; -Образовательной программы основного общего образования МБОУ «Кушарская основная общеобразовательная школа» Атнинского муниципального района РТ (Протокол педсовета №1 от 26.08.2014г.)
- Учебного плана МБОУ «Кушарская основная общеобразовательная школа»Атнинского муниципального района Республики Татарстан на 2015–2016 учебный год, утвержденного решением педагогического совета (Протокол №1, от 26 августа 2015  года).


Рабочая программа учебного предмета «Технология» составлена с учетом федерального компонента государственного стандарта основного общего образования по технологии, утвержденного приказом Министерства образования России № 1089 от 05.03.04. Основой послужили Программно-методические материалы: Технология, 5-11 кл. Сост. А.В. Марченко. – 4-е изд., стереотип. – М.: Дрофа, 2009. – 192 с.

Общая характеристика учебного предмета

Технология определяется как наука о преобразовании и использовании материи, энергии и информации в интересах и по плану человека. Эта наука включает изучение методов и средств (орудия, техника) преобразования и использования указанных объектов.

В школе «Технология» - интегративная образовательная область, синтезирующая научные знания из математики, физики, химии и биологии и показывающая их использование в промышленности, энергетике, связи, сельском хозяйстве, транспорте и других направлениях деятельности человека. Поэтому изучение образовательной области «Технология», предусматривающей творческое развитие учащихся в рамках системы проектов, позволит молодежи приобрести общетрудовые знания и умения, а также обеспечит ей интеллектуальное, физическое, этическое и эстетическое развитие  и адаптацию к социально-экономическим условиям.

Главной целью предмета «Технология» является подготовка учащихся к самостоятельной трудовой жизни в современном информационном постиндустриальном обществе. Учитывая цель  и задачи образовательной программы школы:  создание условий обучения, при которых учащиеся могли бы раскрыть свои возможности, подготовиться к жизни в высокотехнологичном мире;  формирование личности ученика, обладающей интеллектуальной, этической, технологической культурой, культурой ЗОЖ, способной к самовоспитанию и самореализации; формирование у всех участников УВП интеллектуальной, исследовательской, информационной культуры и культуры самореализации; изучение технологии на базовом уровне направлено на достижение следующих целей:

· освоение технологических знаний, технологической культуры на основе включения учащихся в разнообразные виды технологической деятельности по созданию личностно или общественно значимых продуктов труда;

· овладение общетрудовыми и специальными умениями, необходимыми для поиска и использования технологической информации, проектирования и создания продуктов труда, ведения домашнего хозяйства, самостоятельного и осознанного определения своих жизненных и профессиональных планов; безопасными приемами труда;

· развитие познавательных интересов, пространственного воображения, интеллектуальных, творческих, коммуникативных и организаторских способностей; воспитание трудолюбия, бережливости, аккуратности, целеустремленности, предприимчивости, ответственности. 

Содержание тем учебного курса (7 класс).

Вводное занятие (2 час)

Приусадебный сад и огород. Осенние работы.  (8 часов)

Охрана труда при выполнении сельхозработ. Основные направления растениеводства. Правила рационального и безопасного труда  в растениеводстве. 

Осенняя обработка почвы. 

Сбор, хранение овощей. Способы устранения потерь  овощей при хранении.

Типы почв. Понятие о плодородии. Урожайность овощных культур.
Условия, необходимые для выращивания культурных растений. Уборка и учет урожая

Профессии, связанные с выращиванием растений, охраной почвы

Кулинария: физиология питания.(2 часа)
Микроорганизмы в жизни человека. Пищевые инфекции и отравления, профилактика и первая при них помощь.

Понятие о микроорганизмах, их полезном и вредном воздействии на пищевые продукты. Пищевые инфекции и отравления, причины и профилактика. Первая помощь при пищевых отравлениях.

Кулинария: технология приготовления пищи. (10 часов)

Виды теста, рецептура и технология приготовления теста с различными разрыхлителями, влияние компонентов теста на качество изделия. 

Виды начинок и украшений для изделий

Рецептура теста для вареников и пельменей, способы его приготовления. Первичная обработка муки.

Сладкие блюда и десерты. Сахар, желирующие вещества и ароматизаторы в кулинарии. Сахар и его роль в кулинарии и в питании человека.  Роль десерта в праздничном обеде.

Заготовки продуктов. (2 часа)

Сладкие заготовки. Способы приготовления, условия и сроки хранения.  

Материаловедение. (2 часа)

Технология производства и свойства искусственных волокон и тканей из них. Виды переплетений нитей в тканях.

Использование   тканой из искусственной волокон. Виды переплетений нитей в тканях и их влияние на свойства тканей.

Элементы машиноведения. (4 часа)
Работа на швейной машине с электрическим приводом. Приёмы работы на ней.  Устранение неполадок в работе швейной машины.

Устройством качающегося челнока. Правила регулировки и наладки швейной машины

Обучить приемам технологии выполнения машинных швов.

Моделирование. (10 часов)
Познакомить разными видами спортивной одежды. Зрительные иллюзии в одежде и эскизная разработка модели изделия.

Ознакомление с правилами и последовательностью построения чертежа плечевого изделия. Построение основы чертежа в масштабе 1:4

Особенности моделирования плечевого изделия. Моделирование изделия выбранного фасона. Применение цветовых контрастов в отделке швейных изделий.

Правила подготовки ткани к раскрою и экономная раскладка.
Влажно-тепловая обработка изделия. Контроль качества и оценки изделия. Особенности ВТО

Технология ведения дома. (6 часа)
Эстетика и экология жилища. Основные элементы системы энерго- и теплоснабжения, водопровода и канализации. Основные элементы энерго- и теплоснабжения, водопровода и канализации. Правила их эксплуатации.

Требования к интерьеру детской и прихожей. Выполнение эскиза интерьера детской комнаты или прихожей. Познакомить с требованиями к интерьеру прихожей и детской комнаты, способами оформления интерь-ера. Использование декоративных изделий и комнатных растений в интерьере.

Уход за одеждой и обувью. Удаление пятен, чистка хранение.

Средства защиты от моли . Уход за одеждой и обувью, ремонт одежды. Виды фурнитуры, применяемые при пошиве  верхней одежды
Электротехнические работы. (4 часа)

Электроосветительные и электронагревательные приборы. Электроприводы.   Пути экономии электроэнергии. Видами ламп, источниками тока, электродвигатели. Правила ТБ работы с электроприборами.

Подбор бытовых приборов по мощности. Влияние  электротехнических и электронных приборов на окружающую среду и здоровье человека
Знакомство с профессиями работников, занятых в легкой промышленности.   (2 часа)          
Знать основные профессии. Познакомиться с профессиями: портной, закройщик, приемщик, заказов, утюжильщик, технолог

Творческие проектные работы. (6 часов)

Тематика творческих проектов и этапы их выполнения. Цель организационно-подготовительный этап выполнения творческого проекта. Подбор материалов.

Выбор оборудования, инструментов и приспособлений. Технологический этап выполнения творческого проекта
Этапы и последовательность выполнения проекта. Оценка проделанной работы и качества изделия.

Цели проекта. Разработка алгоритма проекта. Обоснование проблемы и потребности. Выбор изделия, материала, подбор инструментов и приспособлений для работы.

Составление технологической последовательности изготовления изделия. Оценка проделанной работы.

Содержание сообщения по защите проекта: цели проекта, обоснование возникшей проблемы и потребности, самооценка проделанной работы и качества изделия.

Сферы современного производства. Основные составляющие производства. (6 часов)

Сферы современного производства. Основные составляющие производства. Разделение труда на производстве.

Влияние техники и технологий на виды и содержание труда. Приоритетные направления развития техники и технологий

Понятие о специальности и квалификации работника. Факторы, влияющие на уровень оплаты труда.

Приусадебный сад и огород. Весенние работы. (6 часов)

Борьба с вредителями и профилактика заболеваний овощных культур. Растительные препараты  борьбы с вредителями и болезнями

Способы размножения цветочных многолетних культур.

Размножение, уход, подкормка и защита ягодных кустарников. 

Выращивание плодово - ягодных культур

Учебно-тематический план.

Рабочая программа рассматривает следующее распределение учебного материала

	№№
	Содержание
	Кол-во часов

	1
	Вводный урок
	2

	2
	Приусадебный сад и огород. Осенние работы 
	8

	3
	Кулинария: физиология питания.
	2

	4
	Кулинария: технология приготовления пищи
	10

	5
	Заготовки продуктов. 
	2

	6
	Материаловедение
	2

	7
	Элементы машиноведения

	4

	8
	Моделирование
	10

	9
	Технология ведения дома
	6

	10
	Электротехнические работы
	4

	11
	Знакомство с профессиями работников, занятых в легкой промышленности.             
	2

	12
	Творческие проектные работы
	6

	13
	Сферы современного производства. Основные составляющие производства.
	6

	14
	Приусадебный сад и огород. Весенние работы
	6

	
	
	

	
	
	

	
	Всего 
	70


Раздел IV. Требования к уровню подготовки учащихся за курс технологии  7 класса.

Результаты обучения представлены в Требованиях к уровню подготовки и содержат три компонента: 

знать/понимать 

- перечень необходимых для усвоения каждым учащимся знаний, 

- основные стили в одежде и современные направления моды.

- проводить примерку изделия

- назначение и виды устройств защиты бытовых электроустановок от перегрузки

- виды санитарно-технических устройств

- разделение труда на производстве

Уметь

 – владение конкретными навыками практической деятельности, а также компонент, включающий знания и умения, ориентированные на решение разнообразных жизненных задач.

- выбирать пищевые продукты для удовлетворения потребностей организма в белках, углеводах, жирах, витаминах.

-составлять меню завтрака, обеда, ужина

- оказывать первую медицинскую помощь при пищевых отравлениях и ожогах

- разрабатывать и представлять в виде рисунка, эскиза план размещения культур на приусадебном  или пришкольном участке.

- объяснять работу простых электрических устройств по их принципиальным  или функциональным

- рассчитывать стоимость потребляемой электрической энергии

 Результаты обучения сформулированы в требованиях в обобщенном виде и являются инвариантными по отношению к направлению технологической подготовки учащихся.

Ожидаемые результаты обучения по данной примерной программе в наиболее обобщенном виде могут быть сформулированы как овладение трудовыми и технологическими знаниями и умениями по преобразованию и использованию материалов, энергии, информации, необходимыми для  создания продуктов труда в соответствии с их предполагаемыми функциональными  и эстетическими свойствами;  умениями ориентироваться в мире профессий, оценивать свои профессиональные интересы и склонности к изучаемым видам трудовой деятельности, составлять жизненные и профессиональные планы; навыками самостоятельного планирования и ведения домашнего хозяйства; формирование культуры труда, уважительного отношения к труду и результатам труда. 

Раздел V. Литература и средства обучения

Используемый УМК: 

1. Учебник «Технология. 7 класс. Вариант для девочек» Под редакцией В.Д.Симоненко. М.: «Вентана – Граф», 2008

2. Учебник «Технология 7 класс». П

3. Под редакцией И.А.Сасовой. М.: «Вентана-Граф», 2007

Программа рассчитана на 70 ч. в год (2 часа в неделю)
Тематическое планирование курса технологии для 7 класса 

	№
п/п
	Система уроков
	Кол-во ча-сов
	 
	Деятельность учащихся на уроке
	Планируемый результат и уровень освоения. Базисный уровень 
	Дата 

 по  пла-
ну
	Факт. дата
	Примечание

	I
	Вводный урок
	2
	
	
	
	

	1

2
	Первичный инструктаж на рабочем месте. Вводный урок.

	2
	 
	Первичный инструктаж на рабочем месте. Введение в курс 7 класса.
	Знать правила поведения в мастерской и ТБ на рабочем месте. Иметь представление о разделах технологии, для изучения в 7 классе.
	
	
	

	I I
	Приусадебный сад и огород. Осенние работы 
	8
	
	. 

   
	
	
	
	

	3

4
	Вводный урок. Охрана труда при выполнении сельхозработ.

Осенняя обработка почвы. 

	2
	
	 Вводный курс. Основные направления растениеводства. Пра-вила рационального и безопасного труда  в растениеводстве. Осен-няя обработка почвы на пришкольном участке. Подготовка участка к зиме. Подзимний посев семян, посадка луковиц.
	
	
	
	

	5

6
	Сбор, хранение овощей. Способы устранения потерь  овощей при хранении.
	2
	
	Уборка и учёт урожая овощных и цветочных культур. Закладка их на хранение.
	
	
	
	

	7

8
	Типы почв. Понятие о плодородии. Урожайность овощных культур.

	2
	
	Условия, необходимые для выращивания культурных растений. Уборка и учет урожая. Особенности осенней обработки почвы
	
	
	
	

	9

10
	Профессии, связанные с выращиванием растений, охраной почвы
	2
	
	Ведущие овощные и цветочно-декоративные культуры региона. Особенности осенней обработки почвы руч-ными орудиями труда и сельскохозяйственной техникой. Подзимние посевы и посадки.
	
	
	
	

	I I I
	Кулинария: физиология питания.
	2
	
	
	
	

	11

12
	Микроорганизмы в жизни человека. Пищевые инфекции и отравления, профилактика и первая при них помощь. 
	2
	
	Понятие о микроорга-низмах, их полезном и вредном воздействии на пищевые продукты. Пищевые инфекции и отравления, причины и профилактика. Первая помощь при пищевых отравлениях.
	Знать: о полезных и вредных микроорганизмах, их влияя-нии на жизнь человека;  Ис-точниках и путях заражения инфекционными заболева-ниями.  Иметь представле-ние: о средствах профилак-тики инфекций и отравле-ний; первой помощи при отравлениях.
	
	
	

	IV
	Кулинария: технология приготовления пищи
	10
	
	
	

	13

14
	Изделия из дрожжевого, песочного, бисквитного и слоеного теста. 
	2
	
	Виды теста, рецептура и технология приготов-ления теста с различны-ми разрыхлителями, влияние компонентов теста на качество изде-лия. Виды начинок и украшений для изделий 
	Иметь представление: о видах теста и разрыхлителей; технологии приготовления теста и изделий из него; видах начинок и украшений для изделий из теста.
	
	
	

	15

16
	Изделия из пресного теста. Технология приготовления пельменей и вареников.

	2
	 
	Рецептура теста для вареников и пельменей, способы его приготов-ления. Первичная обработка муки. Рецептура начинок..
	Знать: состав теста и спосо-бы его приготовления; пра-вила первичной обработки муки; рецептуру начинок. Традиции приготовления и подачи на стол.
	
	
	

	17

18
	Изготовление пресного теста и начинки для вареников с творогом.

	2
	
	Технология приготовления пельменей и вареников
	Уметь применять знания на деле.
	
	
	

	19

20
	Сладкие блюда и десерты. Сахар, желирующие вещества и ароматизаторы в кулинарии.

	2
	
	Сахар и его роль в ку-линарии и в питании человека.  Роль десерта в праздничном обеде. Виды желирующих ве-ществ и ароматизато-ров. Рецептура сладких блюд.
	Иметь представление: о желирующих веществах и ароматизаторах; роли сахара в питании человека; видах сладких блюд и десертов.
	
	
	

	21

22


	Украшение десертных блюд. Подача десерта к столу..
	2
	
	Способы украшения десертных блюд. Правила подачи десерта к столу и поведения за столом
	Знать и уметь выполнять украшения десертных блюд, соблюдать правила их подачи к столу и поведения за десертным столом.
	
	
	

	
	Заготовки продуктов. 
	2
	
	
	
	
	

	23

24
	Сладкие заготовки. Способы приготовления, условия и сроки хранения.  
	2
	
	Рецептура и способы приготовления варенья, повидла, цукатов, мар-мелада и т.д. Способы определения готовнос-ти, условия и сроки хранения.
	Знать: особенности приготовления сладких заготовок;  способы определения готовности; условия и сроки хранения.
	
	
	

	V
	Материаловедение
	2
	
	
	   
	

	25

26
	Технология производства и свойства искусственных волокон и тканей из них. Виды переплетений нитей в тканях. 
	2
	
	Использование   тка-ной из искусственной волокон. Виды переплетений нитей в тканях и их влияние на свойства тканей.
	Иметь представление: о технологии производства и свойствах искусственных волокон; областях их применения. Знать виды переплетений и их влияние на свойства тканей.
	
	
	

	IV 
	Элементы машиноведения

	4
	
	
	
	
	
	

	27

28
	Работа на швейной машине с электрическим приводом. Приёмы работы на ней.  Устранение неполадок в работе швейной машины.. 
	2
	
	 Ознакомить с устройством качающегося челнока. Правила регулировки и наладки швейной машины
	Знать устройство качающее-гося челнока. Приёмы закреп

ления строчки обратным ходом. Знать порядок раз-борки и сборки  качающее-гося челнока универсальной швейной машины. Уметь регулировать швейную машину.  ТБ. 
	
	
	

	29

30
	Выполнение машинных швов. 
срезом зигзагообразной строчкой.
	2
	
	Обучить приемам тех-нологии выполнения машинных швов. Озна-комить с назначением и принципом получения простой и сложной зигзагообразной строч-кой. Приёмы обработки петель и обмётывания срезов деталей в сточном шве и в шве в подгибку с открытым
	Знать назначение и принци-пом получения простой и сложной зигзагообразной строчки. Приёмы обработ-

ки петель и обмётывания срезов деталей в сточном шве и в шве в подгибку с открытым срезом зигзагооб-разной  строчкой..Выполне-ние образцов строчек.
	
	
	

	V 
	Моделирование
	10
	
	
	
	
	
	

	31

32
	Виды спортивной одежды. 
	2
	
	Познакомить разными видами спортивной одежды. Зрительные иллюзии в одежде и эскизная разработка модели изделия.
	Иметь представление о видах женского легкого платья и спортивной одежды, силуэте, стиле, отделках, зрительных иллюзиях. Уметь делать эскизы.
	
	
	

	33

34
	Снятие мерок для плечевого изделия. 
	2
	
	Ознакомление с прави-лами и последователь-ностью построения чертежа плечевого изделия. Построение основы чертежа в масштабе 1:4
	Знать правила и последовательность построения чертежа. Подобрать фасоны изделий и зарисовать в тетрадь.
	
	
	

	35

36


	Особенности моделирования плечевого изделия. Моделирование изделия выбранного фасона. 
	2
	
	знакомить особенностями моделирования плечевых изделий. Применение цветовых контрастов в отделке швейных изделий.
	Знать понятие «моделирова-ние» и его основные прин-ципы . Уметь их применять. Зарисовать фасоны понравившегося изделия
	
	
	

	37

38


	Правила подготовки ткани к раскрою и экономная раскладка.

	2
	
	Обучение учащихся правилам раскладки выкройки изделия на ткани. Экономному раскрою ткани. Разви-тию мышления у учащихся и воспитания аккуратности в работе.
	Знать правилами раскладки выкройки изделия на ткани.
Экономный раскрой ткани. 
Знать и правильно выполнить раскрой изделия.
	
	
	

	39

40
	Влажно-тепловая обработка изделия. Контроль качества и оценки изделия. 

Обучение учащихся ВТО различных тканей. Приемы проведения контроля качества.
	2
	
	
	Знать особенности ВТО различных тканей; знать правила проведения контроля качества изделия.
	
	
	

	VI
	Технология ведения дома
	6
	
	
	
	

	41

42
	Эстетика и экология жилища. Основные элементы системы энерго- и теплоснабжения, водопровода и канализации. 


	2
	
	Ознакомить с основны-ми элементами энерго- и теплоснабжения, во-допровода и канализа-ции. Правила их экс-плуатации.
	Иметь представление: - об основных элементах систем обеспечения;    - правила их эксплуатации;   - оптималь-ном микроклимате и прибо-рах по его поддержанию.
	
	
	

	43

44
	Требования к интерьеру детской и прихожей. Выполнение эскиза интерьера детской комнаты или прихожей. 


	2
	
	Познакомить с требо-ваниями к интерьеру прихожей и детской комнаты, способами оформления интерьера. Использование декора-тивных изделий и ком-натных растений в ин-терьере.
	Знать требования, предъявляемые к прихожей и детской комнате, способы их оформления
	
	
	

	45

46


	Уход за одеждой и обувью. Удаление пятен, чистка хранение.

Средства защиты от моли.
	2
	
	Уход за одеждой и обувью, ремонт одеж-ды. Виды фурнитуры, применяемые при по-шиве  верхней одежды. 
	Приемы сохранения формы обуви. Правила сушки обуви Правила ухода за одеждой из кожи, замши, велюра. Чистка кожаной обуви..
	
	
	


	VIII
	Электротехнические работы
	4
	
	
	. 
	
	
	

	47

48


	Электроосветительные и электронагревательные приборы. Электроприводы.   


	2
	 
	Ознакомить  с электро-осветительными прибо-рами, путями экономии электроэнергии. Виды ламп, источниками то-ка, электродвигатели. Правила ТБ работы с электроприборами.
	Иметь представление об электроосветительных приборах, электродвигателях и путях экономии электроэнергии.  Знать правила ТБ работы с электроприборами.
	
	
	

	49

50


	Подбор бытовых приборов по мощности. 
	2
	
	Ознакомить о влиянии электротехнических и электронных приборов на окружающую среду и здоровье человека
	
	
	
	

	IX 
	Знакомство с профессиями работников, занятых в легкой промышленности.             
	2
	
	
	
	
	
	

	51

52
	Знакомство с профессиями работников, занятых в легкой промышленности 
	2
	 
	.
	Знать основные профессии. Познакомиться с профессиями: портной, закройщик, приемщик, заказов, утюжильщик, технолог
	
	
	

	X 
	Творческие проектные работы
	    6
	
	
	
	
	
	

	53

54
	Тематика творческих проектов и этапы их выполнения. Цель 
	2
	
	Организационно-подготовительный этап выполнения творческого проекта. Подбор материалов для изделия.
	Уметь выбирать посильную и необходимую работу; уметь аргументировано защищать свой выбор; уметь делать эскизы и подбирать материалы для выполнения
	
	
	

	55

56
	Выбор оборудования, инструментов и приспособлений. Технологический этап выполнения творческого проекта.
	2
	
	Уметь конструировать и моделировать, выполнять намеченные работы.
	Уметь пользоваться необходимой литературой; уметь подбирать все необходимое для выполнения
	
	
	


	57

58
	Заключительный этап.
	2
	
	Оценка проделанной работы и защита проекта.
	Уметь оценить выполненную работу и защищать его.
	
	
	

	VII
	Сферы современного производства. Основные составляющие производства.
	6
	
	
	
	
	
	

	59

60


	Сферы современного производства. Основные составляющие производ-ства. Разделение труда на производ-стве
	2
	
	Дать понятие о сфере современного произ-водства, об основных составляющих про-изводства.
	Уметь дать понятие о разделении труда на производстве.
	
	
	

	61

62
	Влияние техники и технологий на ви-ды и содержание труда. Приоритетные направления развития техники и технологий.
	2
	 
	Влияние техники и технологий на виды и содержание труда. Приоритетные направления развития техники и технологий.
	
	
	
	

	63

64
	Понятие о специальности и квалифи-кации работника. Факторы, влияющие на уровень оплаты труда.
	2
	
	Понятие о специальности и квалификации работника. 
	Знать о факторах, влияющие на уровень оплаты труда.


	
	
	

	
	Приусадебный сад и огород. Весенние работы
	6 
	
	
	
	
	
	

	65

66
	Борьба с вредителями и профилактика заболеваний овощных культур. 

Растительные препараты  борьбы с вредителями и болезнями
	2
	
	
	
	
	
	

	67

68
	Способы размножения цветочных многолетних культур. Посадка корнеплодами георгин и черенкование флокс
	2
	
	
	
	
	
	

	69

70
	Размножение, уход, подкормка и защита ягодных кустарников. 

Выращивание плодово - ягодных культур


	2
	
	
	
	
	
	

	Всего
	70ч.
	
	
	
	
	
	


