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 1. ПАСПОРТ РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЫ 
ПРОИЗВОДСТВЕННОЙ ПРАКТИКИ

1.1. Область применения программы
Рабочая программа производственной практики является частью образовательной программы подготовки квалифицированных рабочих, служащих (далее  ППКРС) в соответствии с ФГОС по профессии СПО 
100701.01  Продавец, контролер – кассир, входящей в состав укрупненной группы 38.00.00 Экономика и управление, в части освоения квалификаций: 
продавец непродовольственных товаров;
продавец продовольственных товаров;
контролер-кассир и основных  видов профессиональной деятельности (ВПД): "Продажа непродовольственных товаров";"Продажа продовольственных товаров"; "Работа на контрольно-кассовой технике и расчеты с покупателями".
1.2. Цели и задачи производственной практики: закрепление и совершенствование приобретенных в процессе обучения профессиональных умений обучающихся по изучаемой профессии, развитие общих и профессиональных компетенций, освоение современных производственных процессов, адаптация обучающихся к конкретным условиям деятельности организаций различных организационно-правовых форм. 
Требования к результатам освоения производственной практики
В результате прохождения производственной практики в рамках каждого профессионального модуля обучающихся должен приобрести практический опыт работы: 
ПО 1.обслуживания покупателей, продажи различных групп непродовольственных товаров;
ПО 2.обслуживания покупателей, продажи различных групп продовольственных товаров;
ПО 3.эксплуатация контрольно-кассовой техники и обслуживание покупателей.

1.3. Количество часов на освоение программы производственной практики:
Всего - 468 часов, в том числе:
В рамках освоения ПМ 01. - 144 часов
В рамках освоения ПМ 02 - 144 часов 
В рамках освоения ПМ 03 - 180 часов 


2. РЕЗУЛЬТАТЫ ОСВОЕНИЯ ПРОГРАММЫ ПРОИЗВОДСТВЕННОЙ ПРАКТИКИ

Результатом освоения программы производственной  практики является освоение обучающимися  профессиональных и общих компетенций в рамках модулей ОПОП СПО по основным видам профессиональной деятельности (ВПД):
"Продажа непродовольственных товаров";"Продажа продовольственных товаров"; "Работа на контрольно-кассовой технике и расчеты с покупателями". 

	Код ПК
	Наименование результата обучения по профессии

	ПК1.1. 
	Проверять качество, комплектность, количественные характеристики непродовольственных товаров.


	ПК1.2. 
	Осуществлять подготовку, размещение товаров в торговом зале и выкладку на торгово-технологическом оборудовании.


	ПК 1.3. 
	Обслуживать покупателей и предоставлять достоверную информацию о качестве, потребительских свойствах товаров, требованиях безопасности их эксплуатации.


	ПК 1.4. 
	Осуществлять контроль за сохранностью товарно-материальных ценностей.


	ПК 2.1
	 Осуществлять приемку товаров и контроль за наличием необходимых сопроводительных документов на поступившие товары.

	ПК 2.2
	Осуществлять подготовку товаров к продаже, размещение и выкладку.

	ПК 2.3
	Обслуживать покупателей, консультировать их о пищевой ценности, вкусовых особенностях и свойствах отдельных продовольственных товаров.

	ПК 2.4
	Соблюдать условия хранения, сроки годности, сроки хранения и сроки реализации продаваемых продуктов.

	ПК 2.5
	 Осуществлять эксплуатацию торгово-технологического оборудования.

	ПК 2.6
	 Осуществлять контроль сохранности товарно-материальных ценностей.

	ПК 2.7
	Изучать спрос покупателей.

	ПК 3.1
	 Соблюдать правила эксплуатации контрольно-кассовой техники (ККТ) и выполнять расчетные операции с покупателями.

	ПК 3.2
	Проверять платежеспособность государственных денежных знаков.

	ПК 3.3
	Проверять качество и количество продаваемых товаров, качество упаковки, наличие маркировки, правильность цен на товары и услуги.

	ПК 3.4
	Оформлять документы по кассовым операциям.

	ПК 3.5
	Осуществлять      контроль    сохранности    товарно-материальных ценностей.



	Код ОК
	Наименование результата обучения по профессии

	ОК1
	Понимать сущность и социальную значимость своей будущей профессии, проявлять к ней устойчивый интерес.


	ОК2
	Организовывать собственную деятельность, исходя из цели и способов ее достижения, определенных руководителем.


	ОК3
	Анализировать рабочую ситуацию, осуществлять текущий и итоговый контроль, оценку и коррекцию собственной деятельности, нести ответственность за результаты своей работы

	ОК4
	Осуществлять поиск информации, необходимой для эффективного выполнения профессиональных задач

	ОК5
	Использовать информационно-коммуникационные технологии в профессиональной деятельности.


	ОК6
	Работать в команде, эффективно общаться с коллегами, руководством, клиентами.


	ОК7
	Соблюдать правила реализации товаров в соответствии с действующими санитарными нормами и правилами, стандартами и Правилами продажи товаров.

	ОК8
	Исполнять воинскую обязанность, в том числе с применением полученных профессиональных знаний (для юношей).







3. ТЕМАТИЧЕСКИЙ ПЛАН И СОДЕРЖАНИЕ  ПРОИЗВОДСТВЕННОЙ ПРАКТИКИ

	Наименование профессионального модуля, тем
	Содержание учебного материала (дидактические единицы)
	Объем часов

	 ПМ.01 Продажа непродовольственных товаров
	 
	

	Тема 01.1 Введение
	1. Ознакомление с предприятием. 
2. Инструктаж по ТБ, ПБ, ЭБ, санитария и гигиена.
3. Организация рабочего места продавца
4. Ознакомление с должностными обязанностями работы продавца непродовольственных товаров 
	6

	Тема 01.2.  Изучение немеханического оборудования торговых залов непродовольственных магазинов и подсобных помещений. 
	1. Оборудование торговых залов. Технико-эксплуатационные, санитарно-гигиенические  требования .
2. Торговый инвентарь, основные типы и виды торговой мебели. Система защиты. 

	12

	Тема 01.3. Подготовка к работе и овладение навыками эксплуатации весоизмерительного оборудования
	1. Классификация торговых весов. Правила установки и эксплуатации весов

	6

	Тема 01.4. Приемка товара, оценивание качества, подготовка, выкладка.
	
1. Приемка, оценивание качества текстильных товаров, подготовка, выкладка
2. Приемка, оценивание качества швейных и трикотажных изделий, подготовка, выкладка.
3. Приемка, оценивание качества обувных товаров, подготовка, выкладка.
4. Приемка, оценивание качества меховых и овчинно-шубных  товаров, подготовка, выкладка.
5. Приемка, оценивание качества парфюмерно-косметических товаров, подготовка, выкладка
6. Приемка, оценивание качества галантерейных товаров, подготовка, выкладка
7. Приемка, оценивание качества товаров из пластмасс, подготовка, выкладка
8. Приемка, оценивание качества бытовых
химических товаров, подготовка, выкладка.
9. Приемка, оценивание качества силикатных товаров, подготовка, выкладка
10. Приемка, оценивание качества строительных товаров, подготовка, выкладка.
11. Приемка, оценивание качества металлохозяйственных товаров, подготовка, выкладка.
12. Приемка, оценивание качества электробытовых товаров, подготовка, выкладка.
13. Приемка, оценивание качества культтоваров товаров, подготовка, выкладка.
14. Приемка, оценивание качества ювелирных товаров, подготовка, выкладка.
15. Приемка, оценивание качества художественных изделий и сувениров , подготовка, выкладка.
16.  Приемка, оценивание качества мебельных товаров, подготовка, выкладка.
	96

	Тема 01. 5 Обслуживание и консультирование покупателей
	1. Обслуживание и консультирование покупателей о качестве, потребительских свойствах товаров, требованиях безопасности их эксплуатации.
2. Осуществление контроля за сохранностью товарно-материальных ценностей.
	24

	
	Всего часов
	144

	ПМ 02 Продажа продовольственных товаров
	 
	

	Тема 02.1 Введение
	1.Ознакомление с предприятием. 
Инструктаж по ТБ, ПБ, ЭБ, санитария и гигиена.
2.Организация рабочего места продавца
3.Ознакомление с должностными обязанностями работы продавца продовольственных товаров
	6

	Тема 02.2.  Осуществление эксплуатации торгово-технологического оборудования.
	 1.Оборудование торговых залов. Технико-эксплуатационные, санитарно-гигиенические  требования .
2.Торговый инвентарь, основные типы и виды торговой мебели. Система защиты. 
3. Классификация торговых весов. Правила установки и эксплуатации весов
4. Работа на машинах для нарезки продуктов (слайсерах)
5. Работа на фасовочно-упаковочном оборудовании. 
6. Работа и обслуживание режущего оборудования.
	24

	Тема 02.3. Приемка товара, оценивание качества, подготовка, выкладка.
	1. Приемка, оценивание качества зерномучных товаров, подготовка к продаже, выкладка.
2. Приемка, оценивание качества плодоовощных товаров, подготовка к продаже, выкладка.
3. Приемка, оценивание качества  пищевых жиров, подготовка к продаже, выкладка.
4. Приемка, оценивание качества  вкусовых товаров, подготовка к продаже, выкладка.
5. Приемка, оценивание качества  крахмала, крахмалопродуктов, сахара, мёда, кондитерских изделий, подготовка к продаже, выкладка.
6. Приемка, оценивание качества  молочных товаров, подготовка к продаже, выкладка.
7. Приемка, оценивание качества  мяса и мясных товаров, подготовка к продаже, выкладка. 
8. Приемка, оценивание качества яйца и продуктов их переработки , подготовка к продаже, выкладка.
9. Приемка, оценивание качества  рыбы и рыбных товаров, подготовка к продаже, выкладка. 
	96

	Тема 02. 4 Обслуживание и консультирование покупателей
	1.Обслуживание и консультирование покупателей о качестве, потребительских свойствах товаров, требованиях безопасности их эксплуатации.
2. Осуществление контроля за сохранностью товарно-материальных ценностей.
	18

	 
	Всего часов
	144

	ПМ 03 Работа на контрольно-кассовой технике и расчеты с покупателями.
	
	

	Тема 03.1 Введение
	1.Ознакомление с предприятием. 
Инструктаж по ТБ, ПБ, ЭБ, санитария и гигиена.
2.Организация рабочего места продавца
3.Ознакомление с должностными обязанностями работы кассира торгового зала.
	6

	Тема 03.2 Комплексная работа на ККТ
	1. Подготовка и эксплуатация контрольно-кассовой техники (ККТ) с соблюдением правил охраны труда и техники безопасности. 
2. Выполнение расчетных операций с покупателями.
3. Наличные и безналичные расчетные операции с покупателями
4. Проверка качества и количества продаваемых товаров, упаковки, наличие маркировки, правильности цен на товары.
5.  Выполнение заключительных операций на контрольно-кассовой технике (ККТ)
	90

	Тема 03.3 Работа кассира с банкнотами 
	1. Выполнение расчетных операций с покупателями, расшифровка обязательных реквизитов чека.
2. Проверка платежеспособности денежных знаков, подлинности денежных банкнот.
3. Выполнение заключительных операций при работе на контрольно-кассовой технике, подготовка и сдача денежной выручки.
4.  Участие в инкассации денежной выручки. Формирование инкассаторской сумки.
	36

	Тема 03.4 . Оформление документации по кассовым операциям
	1. Оформление справки кассира-операциониста.
2.	Оформление журнала кассира-операциониста.
3.	Оформление акта о возврате денежных сумм покупателям по неиспользованным кассовым чекам.
4.	Оформление приходно-расходных кассовых ордеров.
5.  Документальное оформление неиспользованных покупателями чеков, заполнение журнала кассира- операциониста.
6.	Составление отчета кассира.
	48

	
	Всего часов
	180

	 
	Итого
	468



















4. УСЛОВИЯ РЕАЛИЗАЦИИ РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЫ ПРОИЗВОДСТВЕННОЙ  ПРАКТИКИ

4.1. Требования к условиям проведения производственной практики.
Реализация рабочей программы производственной практики предполагает проведение производственной практики на предприятиях/организациях на основе  прямых договоров, заключаемых между образовательным учреждением и каждым предприятием/организацией, куда направляются обучающиеся. 

4.3. Общие требования к организации образовательного процесса
Производственная практика проводится  рассредоточено 
в рамках каждого профессионального модуля. Условием допуска обучающихся к производственной практике является освоенная учебная практика.

4.4. Кадровое обеспечение образовательного процесса
Руководство производственной практикой осуществляют преподаватели или мастера производственного обучения, а также работники предприятий/организаций, закрепленные за обучающимися.
Мастера производственного обучения, осуществляющие непосредственное руководство производственной практикой обучающихся, должны иметь квалификационный разряд по профессии на 1-2 разряда выше, чем предусматривает ФГОС, высшее или среднее профессиональное образование по профилю профессии, проходить обязательную стажировку в профильных организациях не реже 1-го раза в 3 года.


5. КОНТРОЛЬ И ОЦЕНКА РЕЗУЛЬТАТОВ ОСВОЕНИЯ ПРОИЗВОДСТВЕННОЙ ПРАКТИКИ

Контроль и оценка результатов освоения  производственной практики осуществляется мастером в форме зачета/диф.зачета. По завершению практики обучающийся проходит квалификационные испытания (экзамен), которые входят в комплексный экзамен по профессиональному модулю. Квалификационные испытания проводятся в  форме выполнения практической квалификационной работы, содержание работы должно соответствовать определенному виду профессиональной деятельности, сложность работы должна соответствовать уровню получаемой квалификации. Для проведения квалификационного экзамена формируется комиссия, в состав которой включаются представители ОУ и предприятия, результаты экзамена оформляются протоколом.
	Результаты обучения
(освоенные общие  компетенции)
	Формы и методы контроля и оценки результатов обучения 

	ОК1.Понимать сущность и социальную значимость своей будущей профессии, проявлять к ней устойчивый интерес.

	Экспертное наблюдение и оценка выполнения производственных работ

	ОК2.Организовывать собственную деятельность, исходя из цели и способов ее достижения, определенных руководителем.

	Характеристика с производственной практики.
Наблюдение и оценка освоение компетенций в ходе прохождения обучающимся производственной практики

	ОК3.Анализировать рабочую ситуацию, осуществлять текущий и итоговый контроль, оценку и коррекцию собственной деятельности, нести ответственность за результаты своей работы.

	

	ОК4.Осуществлять поиск информации, необходимой для эффективного выполнения профессиональных задач.

	

	ОК5.Использовать информационно-коммуникационные технологии в профессиональной деятельности.

	

	ОК6.Работать в команде, эффективно общаться с коллегами, руководством, клиентами.

	

	ОК7.Соблюдать правила реализации товаров в соответствии с действующими санитарными нормами и правилами, стандартами и Правилами продажи товаров.

	



Результаты освоения общих и профессиональных компетенций по каждому профессиональному модулю фиксируются в документации, которая разрабатывается образовательным учреждением самостоятельно.
По результатам освоения каждого вида профессиональной деятельности обучающимся выдается документ государственного образца – сертификат.

	Результаты обучения
(освоенные профессиональные компетенции)
	Формы и методы контроля и оценки результатов обучения 

	ПК1.1.Проверять качество, комплектность, количественные характеристики непродовольственных товаров.

	Текущий контроль за соблюдение норм по обеспечению безопасности при выполнении работ. Постоянный и периодический контроль за качеством выполнения работ.
-Наблюдение и оценка освоения компетенций в ходе прохождения производственной практики


	ПК1.2.Осуществлять подготовку, размещение товаров в торговом зале и выкладку на торгово-технологическом оборудовании.

	

	ПК1.3.Обслуживать покупателей и предоставлять достоверную информацию о качестве, потребительских свойствах товаров, требованиях безопасности их эксплуатации
	

	ПК1.4.Осуществлять контроль за сохранностью товарно-материальных ценностей.

	

	ПК 2.1. Осуществлять приемку товаров и контроль за наличием необходимых сопроводительных документов на поступившие товары.
	

	ПК 2.2. Осуществлять подготовку товаров к продаже, размещение и выкладку.
	

	ПК 2.3. Обслуживать покупателей, консультировать их о пищевой ценности, вкусовых особенностях и свойствах отдельных продовольственных товаров.
	

	ПК 2.4. Соблюдать условия хранения, сроки годности, сроки хранения и сроки реализации продаваемых продуктов.
	

	ПК 2.5. Осуществлять эксплуатацию торгово-технологического оборудования.
	

	ПК 2.6. Осуществлять контроль сохранности товарно-материальных ценностей.
	

	ПК 2.7. Изучать спрос покупателей.
	

	ПК 3.1. Соблюдать правила эксплуатации контрольно-кассовой техники (ККТ) и выполнять расчетные операции с покупателями.
	

	ПК 3.2. Проверять платежеспособность государственных денежных знаков.
	

	ПК 3.3. Проверять качество и количество продаваемых товаров, качество упаковки, наличие маркировки, правильность цен на товары и услуги.
	

	ПК 3.4. Оформлять документы по кассовым операциям.
	

	ПК 3.5. Осуществлять      контроль    сохранности    товарно-материальных ценностей.
	


















[bookmark: _GoBack]Профессиональная характеристика
     1. Профессия: 100701.01 Продавец, контролёр-кассир
               Квалификация:
     -Контролёр-кассир;
     -Продавец непродовольственных товаров;
     -Продавец продовольственных товаров.
     2. Область и объекты профессиональной деятельности 
               Область профессиональной деятельности:
     -торгово-сопроводительные документы;
    -торгово-технологическое оборудование(весоизмерительное, подъёмно-транспортное, холодильное и контрольно-кассовое, немеханическое оборудование и инструменты);
     -ассортимент товаров;
     -технологические процессы.
               Объекты профессиональной деятельности выпускника:
  - основное и дополнительное сырье для приготовления кулинарных блюд, хлебобулочных и кондитерских мучных изделий;
     - технологическое оборудование пищевого и кондитерского производства;
     - посуда и инвентарь;
     - процессы и операции приготовления продукции питания.
     3. Виды профессиональной деятельности:
     - продажа непродовольственных товаров;
     - продажа продовольственных товаров;
     - работа на контрольно-кассовой технике и расчёты с покупателями.
Квалификационные характеристики
Контролер-кассир 2-й разряд 
Характеристика работ. Контроль за своевременным пополнением ассортимента товаров в торговом зале и их сохранностью, исправностью и правильной эксплуатацией контрольно-кассовой машины. Проверка количества, веса, метража, парности, ярлыка, пломбы, цены и качества товаров. Расчёт с покупателями за товары и услуги: подсчёт стоимости покупки, получения денег, пробивка чека, выдача сдачи, погашение чека. Устранение мелких неисправностей контрольно-кассовой машины, заправка её контрольной и чековой лентами, запись показаний счётчиков, перевод нумератора на нули и установка детатора. Подготовка товаров к продаже: распаковка, осмотр внешнего вида, протирка, комплектование и раскладка товаров по группам, видам и сортам с учётом частоты спроса и удобства работы. Закрепление и прикрепление ярлыков цен. Подсчёт денег и сдача их в установленном порядке. Уборка нереализованных товаров и тары.
     Контролер-кассир 3-й разряд 
Характеристика работ. Контроль своевременности пополнения ассортимента товаров. Ознакомление с ассортиментом товаров на складе, участие в его получении. Уведомление администрации о поступлении товаров, не соответствующих маркировке (накладной ведомости). Оформление внутримагазинных и оконных витрин, контроль их состояния. Консультирование покупателей о назначении, свойствах, качестве товаров и их ценах. Предложение покупателям новых взаимозаменяемых товаров и товаров сопутствующего ассортимента. Изучение спроса покупателей.
Должен знать: ассортимент, характеристики и назначение товаров; основные виды сырья и материалов, предназначенных для изготовления товаров, способы их распознавания; методы определения качества товаров; основные принципы устройства торгово-технического оборудования; принципы оформления внутримагазинных витрин.
    Продавец непродовольственных товаров  3-й разряд 
Характеристика работ. Обслуживание покупателей: предложение и показ товаров, демонстрация их в действии, помощь в выборе товаров. Подсчёт стоимости покупки и выписка чека. Оформление паспорта на товар, имеющий гарантийные сроки пользования. Упаковка товаров, выдача покупки или передача её на контроль. Контроль за своевременным пополнением рабочего запаса товаров, их сохранностью, исправностью и правильной эксплуатации оборудования, чистотой и порядком на рабочем месте. Подготовка товаров к продаже: распаковка, сборка, комплектование, проверка эксплуатационных свойств и т.д. Подготовка рабочего места: проверка наличия и исправности торгово-технологического оборудования, инвентаря и инструментов; размещение товаров по группам, видам и сортам с учетом частоты спроса и удобства работы. Получение и подготовка упаковочного материала. Уборка нереализованных товаров и тары. Подготовка товаров к инвентаризации. При необходимости работа на контрольно-кассовой машине, подсчет чеков (денег) и сдача их в установленном порядке, сверка суммы реализации с показаниями кассовых счетчиков. 
Продавец непродовольственных товаров  4-й разряд 
Характеристика работ. Обслуживание покупателей, консультирование их о назначении, свойствах, качестве, конструктивных особенностях непродовольственных товаров, правилах ухода за ними, ценах, состоянии моды текущего сезона. Предложение новых, взаимозаменяемых товаров и товаров сопутствующего ассортимента. Оформление наприлавочных и внутримагазинных витрин, контроль их состояния. Участие в получении товаров, уведомление администрации о поступлении товаров, не соответствующих маркировке (накладной ведомости). Составление и оформление подарочных и праздничных наборов. Изучение спроса покупателей.
Должен знать: ассортимент, характеристики, назначение продаваемых товаров, способы пользования ими и ухода за ними; состояние моды текущего сезона; приемы и методы быстрого обслуживания различных контингентов покупателей с учетом их пола, возраста, уровня знаний о товаре и других особенностей; основные виды сырья и материалов, идущих на изготовление продаваемых товаров, способы их установления; наименования основных поставщиков продаваемых товаров, особенности ассортимента и качества их продукции; основные принципы устройства обслуживаемого торгово-технологического оборудования; принципы оформления наприлавочных и внутримагазинных витрин; методы обобщения данных о спросе покупателей.
Продавец продовольственных товаров 3-й разряд 
Характеристика работ. Обслуживание покупателей: нарезка, взвешивание и упаковка товаров, подсчет стоимости покупки, проверка реквизитов чека, выдача покупки. Контроль за своевременным пополнением рабочего запаса товаров, их сохранностью, исправностью и правильной эксплуатацией торгово-технологического оборудования, чистотой и порядком на рабочем месте. Подготовка к продаже: проверка наименования, количества, сортности, цены, состояния упаковки и правильности маркировки; распаковка, осмотр внешнего вида, зачистка, нарезка и разруб товаров. Подготовка рабочего места: проверка наличия и исправности оборудования, инвентаря и инструмента; заточка, правка инструментов, установка весов. Получение и подготовка упаковочного материала. Размещение товаров по группам, видам и сортам с учетом частоты спроса и удобства работы. Заполнение и прикрепление ярлыков цен. Подсчет чеков (денег) и сдача их в установленном порядке. Уборка нереализованных товаров и тары. Подготовка товаров к инвентаризации. 
     Продавец продовольственных товаров 3-й разряд 
Характеристика работ. Обслуживание покупателей. Консультирование покупателей о свойствах, вкусовых особенностях, кулинарном назначении и питательной ценности отдельных видов продовольственных товаров. Предложение новых, взаимозаменяемых товаров и сопутствующего ассортимента. Участие в получении товаров. Уведомление администрации о поступлении товаров, не соответствующих маркировке (накладной ведомости). Оформление наприлавочных и внутримагазинных витрин, контроль их состояния. Изучение спроса покупателей. Должен знать: основные виды сырья, используемого при изготовлении продовольственных товаров; признаки сортности, методы снижения потерь при хранении и реализации продаваемых товаров; принципы оформления на прилавочных и внутримагазинных витрин; наименования основных поставщиков продаваемых товаров, особенности ассортимента и качества их продукции; основные принципы устройства обслуживаемого торгово-технологического оборудования; приемы и методы обслуживания различных контингентов покупателей с учетом их пола, возраста, уровня знаний о товаре и других особенностей; основы коллективных форм организации и оплаты труда.
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TIPHMCITATS MPABHAA ZE/0BOTO STHKETa;
HOUICPKHBATE ACTOBYIO PITY TALHIO;
COBMOAATH TPEGOBAHMNS KYTKTYPHI Pesit mpi
YCTHOM, TIHCLMEHHOM OBpAINCHHH;
TO1b30BATHCH IPOCTET MM TPHEMAMH
CAMOpEry/IAIHH MoBCACHHA B potiecce.
R

BBUTOIATE HOPMbI H NPABIAA HOBEACHHS 1
obiuenns B €10B0H MpOtheCCHORABHOM
oberanoke;

HALDKWBAT KOHTAKTH C NAPTHEPAMS;
OpraNH3OBLIBATY PAGOtEe MECTO;
OpHEHTHPOBATECA B OMEPAILHAX
Gyxraimepekoro yuera u Gyxranrepekoi

oTuerHocTH

YCTAHABAMBAID BILA M THII OpFAHKIRLIAN
TOpIOBAH 110 WACHTHHLHPYIOUIM
npisaKay;

ompenesTh KpHTEpHH
KOMKYPEHTOCHIOCOGHOCTH Ha OCHOBE
HOKYIATEILCKOrO CIpoca;

IPHMEHISTE 1TPABIAA TOPTOBOTO

OBCIY MBI i NPABIAA TOPrOBIH B
TPOECCHONAIBHON ACATENLHOCTH;
COGIOATH CANMTAPHEIE IPABHIIR K75
opransamii Topropm;

COGIOIATE CAMKTAPHO-DIIAEMHONOTHIECKHE
TpeGosatis:

‘OPraHH30BLIATE I TIPOBOZNTH MEPOPHATHA
10 ALUHTE PAGOTAIOUIX H HACEENHS 0T
HeraTHBHbIX BO3EHCTEIH HPEIBIANbIX
curyaunit;

TIpCATPHHHMATS NPODHIAKTHIECCKHE MEDH
U CHIKCHIA YPOBHA onachocTell
PASIHNHONO B 1 UX NOCHEACTBHI B
POGECCHORAILHOM ACHTELHOCTH 1 GHITY:
HCTIOMB30BATH CPESICTRA HILIBHAYATLHON 1
KOIIEKTHBHOM JALLUTH OT OPYKHA MACCOBOTO
TIOpAKENHS; NPUMEHSTE NEPBIHIILIE CPECTR
noxapoTymenis;

OPHEHTHPOBATHCS B EPEHE BOCHHO-YUCTHEIX
CHELHATLHOCTEI H CAMOCTORTEDHO
ONPCIIEIATE CPEUA HIX PONICTREHHIE
noyseniol npodeccin;

NPHMENATH NPOECCHORATBHBIE HAMS B XOTIE
MenOMHeRHS 0AIAHOCTEI BOCHHON C1yKObI
Ha BOMHCKIX AOMKHOCTAX B COOTBCTCTBHM ©
noaysenioi npodecerei;

BaazeT, ciocoGams GeckondukTHoro
OBULEHMS W CAMOPETY IAIIH B TIOBCEHERNON
ICHTETBROCTH 1 OKCTPEMATBHBIX YCTIOBHAX
BOCHHOI CYKOLL

— |

— 3uam,_

| STy AenoBbX oTHOEHMiE;

| ocHoBEI Acs10BOI KyLTYPBI B yCTHOM

| nucumennoit gopue;

| HOPMb # IpaBia HOBexEHHs M OGUICHIA B

| nenosoii npodeccronanboli oGcTaHoBKe;

| ocuossisie npanmna srukera;

| OCHOBB NEHXOIOTHH NPOHIROACTREHHEX
oTHOWEHNI;

| ocHoBb yrpamsiexits i KoRHKTONOrHI:

| eymuocts i conepkanme Gyxrarrepckoro

| YHETa B KOMMepHeCKIX OpraHHIAIIAX;

| OcuoBHsIe npaBia W METON BeeRHS

| Gyxraurepexoro yuera;
BUAL GYXTATTEPCKHX CHETOR:
yer xossHicTREHHbIX Orlepa
Yeatyr posmisiolf Toprona, iy
KAGCCHPHKALUNO 1 KatecTRo;

| Baet posHIHOI TOPrOBOI CeTH W 1X

| xapaktepucTiky:

| THOMso 1 eneumaIIAO P3O

| Toprosofi cet;

| ocobentiocT TexHoTONIMECKIX MIAHKPOBOK
oprasuaumii TOproB;
OCHOBH MAPKETHHFOBOH AEKTENLHOCTH 1
MEHE/KMEHTA B TOpro
OCHORbI TOHAPOCHAGKENIS B TOPrOBTE;
‘OCHORHBIE BHIb TAhl 1 TAPOMATEPHATOR,
OcoBEHHOCTH Tapo0GopoTa;
TEXHONOMIO NPHCMKH, XpaNEHH, HOATOTOBKH
TOBAPOB K IPOKE. PAIMEIIEHH W BHIKTAIKH:
NPABI TOPFOBOTO OGCIYKHBANHA 1

| Topromn Toapasn;

TpeGoBais K OGCAYAMBAIONIEMY Tepeora

HOPMATHBHYIO JIOKYMEHTAIBIIO 110 SatmiTe

npas noTpeGHTee;

HOPMATHBHO-TIPABOBYIO Gasy CaHMTapHO-

MEMMOTOTHECKHX TpeGoBatMi 10

| oprasmsaumu Toprosm;

| TpeGoBans k IMUNON rUrHeNe nepeonana;

| mpwianL oGecnenenis yeTolunBoCTH

| oBnekToB HKOHOMIKH, IPOrHOIHPOBAHNSA

pasBHTIs COGBITH 1 OUEHKH HOCTEACTRHI

NIDH TEXHOTENHEIX YPe3BLINANHbIX CHTYALATX

W CTUXHIHEIX ABTEHHSX, B TOM SHCTE B

YCIIOBISX NPOTHROZEHCTRIS TEPPOPHIMY KaK

cepheaIOi Yrpose HANHOHATLHOR

| esonacioctn Poceun;
QCHOBHEIC BBl TOTEHIHANLHbIX ONACHOCTl

| 1 X nocaeacTans B npofeccuonabHoi
JICKTELHOCTH 1 GHITY, IIDHHILAN CHIEKENHA

| BeponTHoCTI X peanmsauni;

| OCHOBEI BOEHHOI ¢y KGbI # 0GOPOHbI
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‘OKasHIBaTh ICPBYIO MOMOIIE;

Tpodecenomas,

HB1E HApaMeTpEL

rocyaapersa;

37344  OCHOBITbIE MEPONPHATHA
TPaKAAHCKOM 0GOPOREI;

CHI0COGH ST HACCIICHHS OT OPYXHA
MACCOBOTO TIOPAKEHHS; MEPEI TIOKAPHON
Ge301ACHOCTH 1 NIPABHIIA GE30NACHOTO
nOBEIeHHA MPH NOKapax;

OPTaHH3AIMIO H TIOPAZOK NPH3HIBA TN Ha
BOEHIYIO CAYKOY 1 TIOCTYIIEHHS 1 He€ B
0BPOBOBHOM TNOPA/IKE;

OCHOBHBIE Bi/1bi BOODYIKEHHS, BOCHHOH
TEXHIUKH H CTICHHATHHORO CHAPAKCHNA,
COCTOSIIX 1A BOOPYKEHHH (OCHAUeHHH)
BOMHCKWX NO/PATACTICHHH, B KOTOPHIX
UMEIOTCS BOCHHO-YNETHbIE CIIEIHATHOCTH,
postcraennbie npodeccunm HITO;

0GIACTS IpHMENEHH 1101y HaEMBIX
POECCHONAIBHEIX 3HAMI NIPH HCIOTHENHH
OGH3ARHOCTEIT BOCHHOM CIYAGH;

TIOPAZ0K W npaBH:Ia OKa3aHMS NEPROH
oyomy

Tipozanen nenpozoso.

JILCTBEHHBIX TOBADOB

Vaern
Tpodaca nenpodoson

 3uams
bemeenibix mosapos

HACHTHQALMPOBATS TORGPLI PATTHIHLIX
TOBAPHLIX IPYIII (TEKCTHITBHBIX, OGYBIBIX,
SYLIHO-MEXOBBIX, OBYMHHO-LIYGHLIX,
XO3AHCTREHHbIX, FAIANTCPCHHEIX, IOBETHPHEIX,
APIOMEDHO-KOCMETHYECKIX, Ky/TLTYpHO-
BHITOBOTO HasHAYCHHS);

OUCHHBATS KAUECTHO 110 OPFAHONENTHYCCKHM
noxazatensm;

KOHCYBTHPOBATS O CBOFICTBAX 3 NpaBIIaX
IKCIUTYATALMN TOBAPOB:

PACIIH(POBLIBATS MAPKHPOBKY, KICHMCHHE H
CHMBOIBI 110 YXOILy.
WIEHTHHLMPOBATS OTHETBIHbIE BHI MeGeH
LIS TOPFOBKIX OPranW3ALi;

HPOMIBONTE NOATOTOBKY K paGoTe
BECOM3MEDHTEIIBHOTO 0GOpY 10BaHHS;
TIPOWIBOANTS BIBEUHBANHE TOBAPOD
OTACTBHIIX TOBAPHEIX TPYAIT;

aKToph, GOpMHpYIOUIHE 1 COXaRAOIC
NOTPEOHTELCKHE CBOCTBA TOBAPOB.
PASTHUNLIX TOBAPHBIX TPYIIN;
KIHACCHMKALIIO 1 ACCOPTUMENT PA3IHIRBX
TOBAPHBIX TPYIIN HENPOZIOBOILCTRCHAEIX
ToBapos;

nOKaTeH KadeeTn, AeheKTh, FpAIAILK
KaUCCTRA, YNAKOBKY, MAPKHPORKY H XpaHCHHE
HENDOI0BOICTBENHELX TOBAPOB, RASHACHHE,
KAACCHMKALIHIO MCGEITH JU1S TOPrOBBIX
OpraaIMil W TPEGOBAINS, IPEXBABIAENMHE
K nei

HasHANeNie, KAACCHPHKALLMIO TOPrOBOrO
e —

a3 HACRHE H KAGCCHOHKAIINO CHETEM
ALATH TOBAPOB, 1IOPAAOK WX HCHONBIOBANHA;
YCTpOiicTBo H npaBia FKCrUyaTaU
BECONTMEPHTEIILHOTO 0BOpY AOBAHIS

3aK0H 0 3awwTE NPan NOTpEGITENEH;

upanwna oxpasi Tpysa

TIpoaaBen NpOAOBOIECTBEHNLIX TOBAPOR

Vver,

Inam,

Tpodaca npodosons

cmeennix mosapos

WACHTHDHIHPORATS PasIHbIE TPYRTILL,
TOZUPYTILL 1 B TPO/IOBOTLCTRCHHEIX
TOBAPOB (3EPHOBBIX, 17I0A0BO-OBOILITEIX,
KOIIIHTEPCKILX, BKYCOBIX, MOTOUHBIX,
SHNIHBIX, IHILERLIX 5KHPOB, MACHBIX 1t

KIACCH(HKALIIO TPYTI, TOAIPYRI H BHAOH
NIPOSIOBOIIBCTBEHIBIX TOBAPOR;
0COGHHOCTH MHIIIEBOT IECHHOCTH MHLLEBbIX
npozyKion:

ACCOPTHMENT H TOBAPOBEHEIC





image3.jpeg
| xapaxtepucrincn ocuousix 1pyni
JCTaHABTIBATS TPALALAM KAYECTSN MHILEBHIX | MDOROBOSCTRCHHX TOBIPOB; OKESATEK

TpoAyKTOB: KAECTBa pasaisHbIX rpynIt
OUEHHRATS KAYECTRO 110 OPIAHOTENTHIECKHM | IPOAOBOTBCTREHHBIX TOBAPOR;
nokasaTeM; | medexrsi npoaykTos;

PacHO3HABATH ACCKTH NUILEBBIX NPO/YKTOB; | OCOBEHHOCTM MAPKNPOBKH, YIAKOBKH 1
CO3IaBATS ONTHMATLHLIC YCIOBIA XPARCHHS | xpaeHWn OTACAbHbIX Py

TIPOXOBONLCTBEHHLIX TOBAPOB; NPOAOBONLCTBEHHbIX TOBAPOB
PACCHHTHIRATS SHEPTETHIECKYIO UEHHOCTH KIIGCCH{PHKALHIO, HAMHAYERHE OTACABHEX
TPOYKTOB; BHJI0B TOPrOBOTo 05Oy IOBANHA;
HPOH3BOIITS NIOATOTORKY UIMEDHTEIBHOTO, | rexiniucckie TpeGORANHS, IPELABIAEMHIE K
MEXAHIYECKOT0, TEXHOTIOTHIECKOTD | oprosomy oBopyaopammo;
KOHTPOIIbHO-KACCOROTO 0BOpY AOBAIHS: | yetpoticTho u npumiAmb pacoTs:
HCHOB30RATh B TEXHOTOTHHCCKOM TIPOCCCE | oFopyzoparmst;

HIMEPHTEIILHOE, MEXHHIECKOe, THIIOBHIE IPABIAA IKCIIYATAH
TEXHONOTHNECKOE KOHTPO/TBHO-KACCOBOE { oBopyzosarmns;

oGopynosanie; | HOPMATHBHO-TEXHONOTHYECKYIO

| AoKyMeNTALIO 1O TeXHINECKOMY
obeyKmBaMIO 0BOpYAOBARHS;

| 3axon 0 3aunrre npar nopeGiTencH;

| mpasia oxparet TPy

 Komrpoatp-kacenp____

Vmern 3nar,

PaGoma na KOHMPOIOHO-KACCO6OR MExNUKE U pacuémbi ¢ noKyNamEnAN

ocytiectnAT noaroTonky KKT pasiiunbix | Z0KYMEHTEL, PerIaMeRTHpYIOIIE IPHMEHERAC

Bu08; | KKT;

padorars a KKT pasmwanbix miion: | npasina pacueton u obenyxmBans
ABTOHOMHBIX, TACCHBHBIX CHCTEMHEIX, | nokynaresei;

AKTHBHEIX CHETEMHEIX | runoswe npasia ofcayxipais
(KOMTILIOTepH3HPOBAHRBIX KaccoBix Matmnax | skenyaraui KKT i npania pernerpaui;
- POS Tepmimaax), prexanbibix wacenpikaunso yerpoiicraa KKT;

pernctpatopa | octosmbie pexumbr KKT:

YCTPANATE ME/IKHE HEHCTIPABHOCTH IPH PaBoTe | 0COBEIHOCTH TEXHHIECKOTO 0CIYKHBANHS
12 KKT; KKT;

PACTIOSHARATE MIATEKECTOCOGHOCT | npmswaxi naareecnocobioeTH
TOCYNAPCTBEHHEIX JICHEKHEBIX 3HAKOB; | FOCYZIAPCTBERHLIX JIeHEKHBIX 3HAKOB, OPAOK
OCYUIECTBASTE 3AKMOUHTENbIbIE ONEPAIMH | [OMYCHESI, XPAHEHHS 1 BBIIAUH JCHEKHbIX
upn paGote na KKT; | cpeses, oTimuHTE BHbIE NPH3IAKH
OOPMIIATS JOKYMENTHI 110 KaCCOBbIM | mETexHBIX CpeACtR GemaTHIHONO pacieTa;
onepaus; | npasia oopwieria JokyMeNTOB O
COGONATS IpABHIIa TEXIMKH GE30MACHOCTH; | KACCOBBIM ONEPAIMSM:

ocywecmensmy wixaccayuio denedcnvx | npasuaa nposedenue unkaccayuu denexcisix
cpedcms ¢ oghopnenuent coomsememeyiouux | cpedcme u oopsenus coomsemcmeyouei
doxymenmoa | doxymenmayuu

GLIMOTNAMY NPABUILHO U MOYNO PACYEMNUBIE | MPAGUAG PACHEMA € NOKYRAMENTM;
Onepatui ¢ noxynamens, ¢ uCHOIb3OSGNUEN | MPUENYL Cudma;
SREKMPONHO-GHICIUMEAB O MEXHUKL npuébt paGomut a snexmponno-
61G0emb PASIULHBINU RPUEMANU CHEMa, sbtuucaumensHoil mexnuke
cobmodans npasuna pacuema ¢ |
noxynameasyu |





