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Цель: знакомство с традициями и обычаями страны изучаемого языка.

Оборудование: 
1. проектор;
2. костюмы для участников;
3. символы Рождества для украшения кабинета;
4. подарки для участников и гостей праздника.




















I. Вступительное слово учителя:
Здравствуйте, дорогие гости! Сердечно поздравляем вас с праздником католического Рождества и приглашаем  всех отпраздновать его вместе с нами.
II. Входят девушки со свечами под музыку «Leise rieselt der Schnee», они читают стихи на русском и немецком языке.
III.     1)  Рождество пришло, великий праздник.
Собирайте близких и друзей.
Шалит за окнами мороз-проказник,
А в доме лишь от этого теплей.
Я пожелать хочу от всей души:
Пусть Рождество исполнит все мечты.
Желаю тебе радости и счастья,
Здоровья, бодрости и красоты.

  2) Ich wünsche euch zur Weihnachtszeit
Gesundheit, Glück und Zauberei
Und hoffe dann, dass es so bleibt.
Allezeit!

   3) Я вам желаю в Рождество
Здоровья, счастья, волшебства.
И искренне надеюсь я,
Что будет это навсегда. 

   4) Я сердечно поздравляю
С Рождеством всех вас!
Счастья искренне желаю
В этот светлый час!
Пусть Вас озарит сиянье
С звездной высоты,
И исполнятся желанья,
Планы и мечты.
Пусть нежданная удача
Взбудоражит кровь.
И конечно, много значат
Дружба и любовь!
IV. Звучит песня «O Tannenbaum, o Tannenbaum…»
V. Учитель: ребята, а вы знаете, что Рождество празднуют не только в Европе, но и в странах Азии и Южной Америки?  Как это происходит, мы услышим сейчас от наших ведущих.
VI. Подготовленные    дети рассказывают о празднике.
ИТАЛИЯ
Рождество и Новый год числятся среди самых "вкусных" итальянских праздников. По традиции, на эти праздники собирается вся семья. Типичное праздничное меню почти во всех районах Италии включает традиционные блюда. В рождественском меню это пельмени в бульоне, фаршированное мясо, сладкие булочки или миланский кулич, а в новогоднем - дзампоне, свиная колбаса и чечевица.
Многие итальянцы до сих пор по старинной традиции выбрасывают из окон старые вещи, расставаясь со всеми неприятностями, которые принес старый год. 
ЧЕХИЯ
В Чехии Рождество начинается уже вечером 24 декабря. В семьях стоит нарядная елка, звучат рождественские песни ("коледы")  На столе рыбный суп, жареный карп с картофельным салатом и очень много маленьких и самых разных видов пирожных - "цукрови". Потом звенит кокольчик, и маленький Исус - "Йежишек" приносит подарки.
Дети, конечно, заранее должны написать или нарисовать Йежишеку письмо с просьбой о том, какие подарки хотели бы получить.
В полночь многие идут в костел, где проводится рождественское богослужение. В Чехии нет Деда Мороза, но вечером 5 декабря, накануне святого Николая, ходят по домам Микулаш (святой Николай) с чертом и ангелом. Они приносят детям фрукты, сладости и маленькие подарки. А тем, кто не слушался, приносят уголь или картофель. И еще черт пугает, что унесет ребенка с собой в мешке. Естественно, маленькие дети очень боятся. Троица эта - переодетые знакомые, соседи, иногда ребенку кажется, что у Микулаша такой же голос, как у папы, дедушки...
МЕКСИКА

Рождество в Мексике является очень важным и религиозным событием. 
По вечерам, в течении 9 дней группы мексиканцев ходят по домам и распевают песни, стучатся в дома и просят приюта. До того момента, пока хозяин дома не пригласить их к себе на праздник, в котором обязательно будут: пиньята, еда, музыка и игры. Пиньята напоминает форму глиняного или картонного горшка или шара, покрытого цветной бумагой и представляет собой дьявола, который приносит зло. Пиньяту наполняют сладостями, а потом палкой разбивают ее с закрытыми глазами. Палка, которой бьется пиньята представляет силу, разрушающее зло, а сладости являются символом любви Бога. Сломаешь плохое, получишь хорошее. Накануне Рождества с 24-го на 25-е декабря мексиканцы устраивают ужин в кругу семь и друзей, состоящий из традиционных блюд: индейка, пюре, томалес, салат из яблок и горячий фруктовый пунш.
ЯПОНИЯ
В Японии Рождество католики отмечают так же, как и во всех странах - по-семейному. При этом зажигают солому, поскольку считается, что она отгоняет злых духов.
В Японии вместо Деда Мороза основная фигура праздника - бог Хотейошо.
Традиционное рождественское меню японцев холодная закуска "О-сечи-риори", которая состоят из приносящей счастье красной фасоли с рисом, бобы, грибы и бамбук. И, конечно, любимый веселый напиток сакэ.
Еще на Рождество японцы у своих домой развешивают на высоких шестах пучки соломы и поджигают их, чтобы отпугнуть злых духов.
VII.  И, конечно же, о Рождестве в Германии.
ГЕРМАНИЯ
На старинных площадях городов устраивают грандиозные ярмарки, куда собираются тысячи человек. Люди обнимаются, пьют горячий глинтвейн, едят, танцуют и поют. В это же время дети начинают открывать сладкие календари адвента (они рассчитаны на 24 дня, и в окошечке календаря каждый день прячется по конфетке).
В католических областях, особенно в Баварии, в дни святок по улицам проходят процессии ряженых, у многих - устрашающий вид: лица вымазаны сажей или скрыты под страшными рогатыми масками. Heilige Abend - самый важный день рождественских праздников. Утром этого дня в дом приносят елку и украшают ее деревянными игрушками, свечами и стеклянными шариками. Но детям ее не показывают до возвращения из церкви. А вот сразу по возвращении оттуда дети бегут к елке и начинают разворачивать свои подарки. После этого вся семья садится за стол. Традиционные блюда за рождественским столом - овощной суп, вареный карп с кремовым соусом, картофель в масле, печеное яблоко с начинкой и ванильным соусом. 25 декабря празднования продолжаются, зачастую в доме бабушек и дедушек. Рождественский обед - очень сытный, обычно подают запеченную утку или гуся. Родственники снова обмениваются подарками, вместе гуляют, вечером пьют чай с рождественским печеньем. В этот день проходят грандиозные застолья, на которых, как правило, на обед подают жареного гуся.
VIII.  Звучит песня  «In der Weihnachtsbäckerei» и дети угощаются рождественским печеньем. 
IX.  Учитель: «Cегодня мы отмечаем немецкое Рождество, а в Германии к детям всегда приходит Weihnachtsmann».
       Раздается стук в дверь и входит ученик, одетый как Weihnachtsmann. Он читает стихотворение и произносит слова, путая немецкий и русский языки:                                                                   
«Я получил ein Telegramm, я должен всех детей gratulieren zu Weihnachten».
Одна из учениц отвечает стихотворением на немецком языке.
[bookmark: _Hlk312598481]   Weihnachtsmann одаривает детей сладостями, произнося: «Ich хочу угостить вас mit Mandarinen, Bonbons und Schokolade». Он уходит.
Учитель:  «Но это еще не все. К детям также приходят страшный Пельцникель и Ангел».
Входят Пельцникель и Ангел. Они одаривают послушных детей сладостями, а непослушных Пельцникель бьет прутиком.
X.  Учитель: Ребята, вы, кажется, засиделись, давайте поиграем.
ИГРА «ВОРОТЦА»
Старшие ребята становятся в круг и берутся за руки. Когда музыка играет, младшие ребятишки забегают и выбегают из круга. “Воротца” в это время держат руки вверху. Как только музыка прекращается, “воротца” опускают руки. Кто остался в кругу – выбывает. Игра продолжается несколько раз.
ИГРА “АПЧХИ!”
Вьюга. Давайте-ка в другую игру поиграем – “Апчхи!”.
Как только я чихну, говорите “Будь здорова!”. Но не ошибитесь! У меня заготовлены для вас ловушки!
– Апчхи!
– Ап-пельсины все любят?
– Апчхи!
– Апчхи!
–Ап-плодируют нам все!
– Апчхи!
– Ап-ппетит у всех хороший?
– Апчхи!
– Апчхи!
– Оп-пять ошиблись!
– Апчхи!

КАК ЖИВЕШЬ?
Ведущая. Как живешь?
Все. Вот так! (Показывают большой палец.)
Ведущая. Как ты ешь?
Все. (Изображают, как едят ложкой.)
Ведущая.  Как ты спишь?
Все.  Вот так! (Отвечают тихо-тихо, закрыв глаза и положив голову на сложенные ладошки.)
Ведущая. Как бежишь?
Все. Вот так! (Негромко топают ногами.)
Ведущая. Как шалишь?
Все. Вот так! (Делают смешные рожицы.)
Игру можно повторить несколько раз, меняя последовательность вопросов и убыстряя темп.
XI.   Далее все поздравляют друг друга, дарят подарки. 
                                       Чудесная ночь,
                                   И много загадок,
                                   Вокруг много сказок
                                   И волшебства!
                                   Везде горят свечи,
                                   У всех предсказания,
                                   От ночи гадания
                                   В ночь Рождества! 
                     Чудесный день! Природы торжество!
                     Под свет звезды приходит Рождество!
                     Приходит в каждый дом, и каждый раз,
                     Как смех ребенка, радостен для нас.
XI. Праздник заканчивается немецкой рождественской песней.

Приложения 
Рождественское имбирное печенье
В Европе на рождество пекут очень своеобразное для нас, но традиционное для них рождественское имбирное печенье. Его рецепт очень прост, но печенье получается вкусным и прекрасно согревает зимними вечерами. В рождественское печенье кроме имбиря кладут и различные пряности, что придает имбирному печенью сказочный аромат. А еще эта зимняя сказка не сохнет, и ее можно повесить на елку, сутки-двое оно выдержит, а потом будет съедено прямо с веток.
Продукты:
· 100 г. сливочного масла
· 1 большое куриное яйцо,
· 2 ст муки,
· 3/4 ст сахара,
· 2 ч.л. сушеного молотого имбиря
· 1 ч.л. корицы
· 0,5 ч.л. молотого кардамона
· 1 ч.л. молотого мускатного ореха
· 0,3 ч.л. ванилина или пачка ванильного сахара,
· 1,5 ч.л. разрыхлителя
· формочки для вырезания печенья.
Способ приготовления:
1. Включить духовку и разогреть ее до 180 градусов.
2. Масло размягчить до комнатной температуры, размять вилкой, растереть в мягкую массу. Всыпать сахар, взбить до почти полного растворения сахара. 
3. Влить в масло яйцо, добавить разрыхлитель и все пряности и взбивать до полного растворения сахара. Смесь должна стать белой и воздушной.
4. Муку просеять горкой в миску и влить масляную смесь в муку. Перемешать до образования мягкого, тянущегося теста. 
5. Чистую сухую поверхность присыпать мукой. Раскатать тесто до толщины 3-4 мм. Вырезать печенья фигурными формочками.
6. Разместить имбирные на противне, застеленном бумагой для выпечки, на некотором расстоянии друг от друга (при выпечке печенье увеличится в размерах).
7. Выпекать рождественское печенье в духовке при температуре 180 градусов в течение 10-15 минут. Печенье готово, когда низ у печенек слегка потемнеет, а верх при этом станет чуть золотистым. Не перепеките!
8. Снять печенье с противня и остудить до комнатной температуры.
9. Украсить рождественское печенье можно белой глазурью, которую можно окрасить в разные цвета пищевыми красками, шоколадной глазурью, или съесть просто так.

Сайты, которые помогут подготовиться к празднику:
http://www.youtube.com/watch?v=27JleM39TPY – немецкие песенки
http://www.iv-obdu.ru/content/view/1260/117/- Рождество















