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Тема: «Виды мороженого».

Цель: Знакомство с технологией изготовления мороженого и его составом.
Образно представлять отдельный обычай приготовления и подачи мороженного. Формировать умения на практике.
Воспитывать интерес и уважение к труду, профессии и к продуктам.. Быть бережливыми, экономными.
Наглядность: журналы, книги, плакаты, слайды
Оборудование: миска, холодильник, миксер, эл плита, 
Тип урока объяснение нового материала, 
Метод: рассказ, практический
М\связь: санитария, история, технология, 

Ход урока

1.Оранизационный момент
· Приветствие и отметка явки учащихся
· Сообщение темы и цели урока
· Настрой на урок
· 
2.Вводный инструктаж
· Проверка по прошедшей теме
а) какие виды чая вы знаете?
Классификация чая?
Б) влияние чая, кофе, какао, шоколада на организм человека
В) особенности подачи напитков:
1. Кофе по-восточному
2. Кофе по-венски
3. Кофе гляссе

4.Объяснение новой темы:
· Что учащиеся знают о мороженом?
· История появления мороженного , Родина его изготовления
· Как появилось мороженное , 
· Чем полезно мороженное и что оно содержит
· Разновидности мороженого
· Технология приготовления мороженного


· Вкусовые и ароматизирующие вещества
· отпуск мороженого и упаковка

5. Закрепление

1. составить алгоритм мороженого «Сюрприз»
2.  сколько стадий приготовления мороженного вы знаете?
3. кикие способы приготовления вы узнали и можете применить дома?
4.Что является главным при приготовлении мороженого
5.Подача мороженого и оформление на ПОП.

5. Итог урока
· Что понравилось,  и что нового узнали на уроке? Полезны ли полученные сведения для вас?
· Оценка и комментарии
· д\з составить сканворды, рефераты, ребусы на тему «Мороженное»
