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Перечень тем выпускных квалификационных работ
Специальность 260502 «Технология продукции общественного питания» 
Курс 5     Группа к – 51 «Т»
	№ п/п
	Наименование темы
	ФИО

	1
	Проект ресторана на 60 мест
	Седова Л.М.

	2
	Проект кафе на 58 мест 
	Молокова М.П.

	3
	Проект столовой на 100 мест 
	

	4
	Проект ресторана на 120 мест с суши-баром
	

	5
	Проект кафе на 50 мест
	Шейко В.Н.

	6
	Проект кафе-кондитерская на 64 места
	

	7
	Проект пирожковой на 50 мест
	Сейсекенова С.Б.

	8
	Проект кафе на 140 мест
	Палюкова А.К.

	9
	Проект кафе молодежного на 80 мест
	Зубова Н.А.

	10
	Проект детского кафе на 60 мест 
	Вилкова Л.П.

	11
	Проект ресторана на 110 мест 
	

	12
	Проект школьной столовой на 150 мест 
	

	13
	Проект столовой при производственном предприятии на 300 мест
	

	14
	Проект столовой при банке на 60 мест
	Косяченко М.А.

	15
	Проект столовой при ВУЗе на 130 мест
	

	16
	Проект столовой при доме отдыха на 150 мест
	

	17
	Проект школьной столовой на 70 мест
	

	18
	Проект диетической столовой на 100 мест
	Кудревич Н.Ю.

	19
	Проект ресторана на 150 мест
	Свиткова Е.С.

	20
	Проект кафе с самообслуживанием на 120 мест
	

	21
	Проект детского кафе на 85 мест
	

	22
	Проект суши-бара на 40 мест
	Жакун Д.Н.

	23
	Проект кафе   на 80 мест с обслуживанием официантами
	

	24
	Проект шашлычной на 30 мест
	Вашаев С.Ю.

	25
	Проект закусочной на 30 мест
	Коточкова А.В.

	26
	Проект столовой при производственном предприятии на 200 мест
	

	27
	Проект столовой при колледже на 50 мест
	

	28
	Проект общедоступной столовой на 120 мест
	

	29
	Проект  кафе с обслуживанием официантами на 60 мест
	

	30
	Проект блинной на 60 мест
	Колодина Е.А.

	31
	Проект чайной на 40 мест
	Кучарова Х.Х.

	32
	Проект ресторана на 80 мест
	Юрманова О.Ю.

	33
	Проект пивного ресторана на 100 мест 
	

	34
	Проект ресторана китайской кухни на 80 мест
	

	35
	Проект ресторана с традиционной русской кухней на 75 мест
	Митрофанова Н.Ю.

	36
	Проект ресторана с французской кухней на 60 мест 
	Фуникова К.Н.

	37
	Проект  вегетарианского кафе на 45 мест 
	

	38
	Проект кофейни на 40 мест 
	Груздева А.Ю.

	39
	Проект шашлычной на 50 мест 
	Харченко А.М.

	40
	Проект пиццерии на 65 мест 
	Алёнкина Ю.А.

	41
	Проект пельменной на 76 мест
	Москаленко Л.И.

	42
	Проект ресторана европейской кухни на 86 мест
	Мечикова В.В.

	43
	Проект кафе молочное на 72 места
	Воскобойникова Е.Ю.

	44
	Проект вареничной на 45 мест
	Селиванова Т.Д.

	45
	Реконструкция комплексного предприятия студенческого питания на 420 учащихся
	

	46
	Совершенствование организации работы и обслуживания  ресторана «Подкова»
	

	47
	Расширение ассортимента и совершенствование технологических процессов  кафе «Таинственный остров»
	

	48
	Реконструкция закусочной на 30 мест с кафетерием
	

	49
	Расширение ассортимента и совершенствование технологических процессов  кафе «Жигули»
	

	50
	Совершенствование организации работы и обслуживания  ресторана «Аппетит»
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