Классный час  «Моя родина Казахстан», посвященный Дню Республики Казахстан.
Цель:
1. Выявить знания детей о Казахстане 
2. Развивать воображение, внимание и память через вопросы и ответы. 
3. Воспитание чувства патриотизма любовь к Родине.
Оборудование:Плакаты, рисунки, кроссворд
Ход урока: 
1. Приветствие 
2. Поздравление с Днем республики. 
3. Небольшая информация о том, почему мы День Республики  празднуем нынче 25 октября.
  18 января 1992 года верховный совет республики принял закон «О праздничных днях», в соответствии с которым день принятия Закона « О государственной независимости РК» — 16 декабря, — был объявлен Днем Республики. Так мы его и отмечали в 1992 и 1993 году. Вместе с тем известно, что декларация о государственном суверенитете Казахской ССР была принята Верховным Советом 25 октября 1991 г. вполне логично, на наш взгляд, изменение внесенное в законе. О праздничных днях» « День принятия Декларации о государственном суверенитет Казахской ССР — 25 октября — объявить государственным праздником — Днем Республики.
	Викторина
Знаешь ли ты…?
1. Когда была утверждена независимость Казахстана?
2. Почему День Республики отмечается 25 октября? 
3. Когда были приняты Парламентом РК государственные символы — флаг, герб, гимн? 
4. Кто является создателем гимна есть женщина. Кто она?
Ответы на вопросы:
1. 16.12.1991г
2. День принятия Декларации о государственном суверенитет КазССР — 25 октября 1991г 
3. 4 июня 1992 г. 
4. Ш. Ниязбеков. 
5. Ж. Дарибаева.

Этот кроссворд сможете разгадать только, если вы хорошо знаете быт казахов.
1. Тесто, жаренное в масле маленькими квадратиками (бауырсак). 
2. Песня, которую поют молодым на свадьбе. (жар-жар)
3. Напиток, приготовленный из кобыльего молока. (кумыз)
4. Кисломолочный продукт. (айран)
5. Основа купола юрты. (шанырак)
6. Колыбель, детская кровать. (бесик)
7. Молочный продукт, приготовленный из сузбе.(курт) 
8. Большой чемодан, сделанный из дерева, для вещей, одежды с металлической  узорчатой аппликацией. (сандык)
9. Кулинарное изделие, приготовленное из толченного пшена с добавлением сливочного масла, сахара, изюма.(жент).
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