Name_______________________
Lektion 6                                                       Klasse  _____________________
Die Kontrollarbeit

I. Ergänze die Endungen:
1. knusprig_____ Brot                                 6. kalt_____ Eis
2. heiβ____ Fleischsuppe                            7. geschnitten____ Salzgurken
3. grün____Tee                                            8. lecker____ Kuchen (Singular)
4. gekocht____ Kartoffeln                           9. exotisch_____ Früchte
5. hart___ Steak                                           10. fett_____ Fleisch

II. 1. Mӧchtest Du nicht ein Stück italienisch _____ Pizza? (A.)
     2. Ich mag bayerisch_______ Würstchen mit scharf_____ Senf.
     3. Am Morgen trinkt er ein Glass kalt______ Wasser. (A.)
     4. Ich nehme ein_____ Salat und ein_____ kalt_____ Rindfleischsuppe.
     5. Hast du ein____ Flasche Limonade gekauft?

III. Drücke die folgenden Sätze im Passiv aus:
Pikantes aufs Brot
Zeitaufwand: bis 20 Min.
Schwierigkeitsgrad: gelingt leicht 
Tags: Kochen, Snacks 
 
Zutaten für 4 Portionen
Zutaten:
etwa 200 g Knollensellerie
200 g Kartoffeln
Salz
ein___ groβ___  Zwiebel
100 g grün___ Oliven ohne Stein
1 Becher Dr. Oetker Crème fraîche Classic (150 g)
2 EL gehackt____ Kräuter, z. B. Basilikum und Oregano
Kreuzkümmel (Cumin)
etwa 2 EL Kräuteressig
 
Sellerie-Olivencreme
Zubereiten: 
Sellerie und Kartoffeln schälen und in Stücke schneiden,  etwas Salz darüber streuen, mit Wasser knapp bedecken und zum Kochen bringen. Gemüsestücke mit Deckel in etwa 15 Minuten gar kochen. Anschließend mit einem Kartoffelstampfer zerstampfen oder durch eine Kartoffelpresse drücken.
Zwiebel abziehen und in kleine Würfel schneiden. Oliven fein hacken. Beide Zutaten mit Crème fraîche unter die Sellerie-Kartoffelmasse rühren. Kräuter mit Salz, Kreuzkümmel und Essig abschmecken.
1. Sellerie und Kartoffeln werden_____________ und in Stücke ______________.
2. Etwas Salz wird __________________________________________________.
3. Dann wird das mit Wasser knapp_____________ und zum Kochen __________.
4. Gemüsestücke ____________________________________________________
_____________________________________________ .
5. Sie _____________________________________________________________
___________________________________________________________.
6. Zwiebel__________________________________________________________ 
_____________________________________________________________.
7. Oliven __________________________________________________________.
8.Beide Zutaten _____________________________________________________
________________________________________________________________ .
9. Kräuter__________________________________________________________.                                                                                                                                                                                                                                                                       
IV. Was muss gemacht werden?
1. Sellerie und Kartoffeln müssen_______________________________________
___________________________________________________________werden.
2. Etwas Salz _______________________________________________________.
3. Zwiebel ______ in_________________________________________________ .
4. Oliven __________________________________________________________.
5. Kräuter__________________________________________________________.
V .Schreib, was Du am liebsten isst/trinkst, und gebrauche auch Adjektive.
Ich mag____________________________________________________________
__________________________________________________________________.
Am besten schmeckt mir ______________________________________________
_________________________________________________________________.

                                                                               Die Note
